NAVIGANTI

= A DIFFERENT WINE =

FALANGHINATERRE DI CHIETI IGP
LINEA NVMIDIO
750ml

@9 ABRUZZO: ‘..‘ |1=ALANGHINA

ITALY e 3%Vl

Caratterizzato da un color giallo-dorato
brillante, il Falanghina IGP Terre di Chieti ha
NA%‘?(L’%NTI un profumo intenso e persistente, fruttato,
. . . . con sensori di pera, melone e fiori. In bocca

. . . . rileva imme‘diatamente un bL{OI’I equilibrio

. . . . fra rotondita e freschezza. Risulta avere

Ny una buona struttura.

Si accompagna felicemente ad ogni

FALANICHERAS portata ma é ideale con formaggi di
media stagionatura, eccellente con piatti

di pesce e carni bianche.
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